I aCOS $18.70 ($23 imp. incluidos)

Tacos de una opcidn favorita
Entrana

Pollo

Pulpo

Camarones

Pescado al cajun

Vegetariano $15.45 ($19 imp. incluidos)

Guarniciones: Guacamole, pico de gallo, cebolla morada
encurtida, gel de pifa

Guaca & chips @ © ® ®

Chips de tortilla de maiz, guacamole, pico de gallo
$13.82 ($17 imp. incluidos)

Piqueo costarricense @ © ® ®

Patacones, chips de tortilla de maiz, pico de gallo, guacamole,
frijoles molidos $15.45 ($19 imp. incluidos)

E ns alad daS $17.07 ($21 imp. incluidos)

Ensaladadelacasa @ ©® ® @

Mix de lechugas, cebolla morada, tomate, remolacha, palmito,
vinagreta

Ensalada de garbanzos @ © ® ®

Garbanzos, cebolla, mango, papaya verde, artgula, mani,
vinagreta de maracuya

N aChO S $18.70 ($23 imp. incluidos)
Nachos de pollo

Chips, frijoles molidos, salsa de queso cheddar, crema agria,
guacamole, pico de gallo, pollo mechado

Nachos de carne

Chips, frijoles molidos, salsa de queso cheddar, crema agria,
guacamole, pico de gallo, carne mechada

Nachos mixtos

Chips, frijoles molidos, salsa de queso cheddar, crema agria,
guacamole, pico de gallo, pollo mechado y carne mechada

Nachos de atin

Wonton chips, chips de platano, attn, salsa ponzu, cebolla roja,
cebollino, slices de aji $20.33 ($25 imp. incluidos)

Tostadas

Tostada de atiin ® ®

Tortilla de maiz crocante, atiin, mango, ponzu, cebolla morada,
semillas de ajonjoli, mayo Sriracha $18.70 ($23 imp. incluidos)

Tostada de ceviche frito ® ®@

Tortilla de maiz crocante, ceviche frito, mezcla de chiles, mayo
habanero $18.70 ($23 imp. incluidos)

Tostada vegetariana © ® ®

Tortilla de maiz crocante, berenjena asada, hummus de remolacha,
Tzatziki, pepino fresco, maiz tatemado $15.45 ($19 imp. incluidos)

Sandwiches

Servido con su elecciéon de: Papas fritas, mini hash brown, chips
de platano, papas country o ensalada organica

Sando de pollo

(Ala parrilla o empanizado) Pan brioche, pollo, ensalada de algas,
salsa de ajonjoli, aguacate, mostaza salteada, rabanos
encurtidos, mayo Sriracha $20.33 ($25 imp. incluidos)

Vegetariano ©

Pan de avena, pesto de tomate, zucchini parrillado, berenjena
parrillada, zanahoria parrillada, queso frito, cebolla
caramelizada y artigula $15.45 ($19 imp. incluidos)

S n aC kS $17.07 ($21 imp. incluidos)

Chicharrones con yuca y frijoles molidos ® ®

Chicharrones de panzada de cerdo, yuca frita, frijoles
molidos

Chicharrones con yuca y chirmol ® ®

Chicharrones de panzada de cerdo, yuca frita, salsa chirmol

Chicharrones con chips y guacamole ® ®

Chicharrones de panzada de cerdo, chips de tortilla,
guacamole

Chicharones con patacones ® ®

Chicharrén de panzada de cerdo, patacones, frijoles molidos

Ceviches

Clasico ® @

Corvina, cebolla morada, chile dulce, culantro, aguacate,
marinada citrica, chips $17.07 ($21 imp. incluidos)

Mango & coco ® @

Corvina, mango, culantro, cebolla morada, chile dulce, leche
de tigre de coco, chips $17.07 ($21 imp. incluidos)

Vuelve alavida ® ®

Corvina, pulpo, camarones, cebolla morada, chile dulce, apio,
salsa de Bloody Mary, chips de yuca $20.33 ($25 imp. incluidos)

Vegano @ @ ® ®

Papaya verde, pepino, mango, cebolla morada, culantro, chile
dulce, marinada citrica $15.45 ($19 imp. incluidos)

Hamburguesas

Hamburguesa cldsica

Pan brioche, torta de Angus, queso cheddar y Suizo,
mayonesa BBQ, mix de lechugas, tomate, cebolla
caramelizada $25.20 ($31 imp. incluidos)

Hamburguesa doble queso y bacon

Pan brioche, torta de Angus, tocino, mayonesa BBQ, queso
Suizo y cheddar $28.46 ($35 imp. incluidos)

P lzza S $18.70 ($23 imp. incluidos)
Margarita®

Salsa de tomate, mozzarella, tomate cherry, albahaca

Jamoén
Salsa de tomate, mozzarella, jamén

Jamoén y hongos
Salsa de tomate, mozzarella, champifones, jamén

Salame
Salsa de tomate, mozzarella, salame

Prosciutto, artigula y parmesano

Salsa de tomate, mozzarella, prosciutto, ardgula,
parmesano

@ Vegano @) Vegetariano (@) Gluten friendly (@) Sin lacteos

Servidas con: Papas fritas, mini hash brown, chips de platano, papas country
o ensalada organica

Hamburguesa con guacamole

Pan brioche, hamburguesa de Angus, queso cheddary Suizo,
mayonesa BBQ, lechuga, tomate, cebolla caramelizada,
guacamole $25.20 ($31 imp. incluidos)

Hamburguesa de falafel ©

Pan de avena, torta de falafel , tomate, lechuga, cebolla
caramelizada $21.95 ($27 imp. incluidos)

Bosque tartufo

Salsa de tomate, mozzarella, hongos salteados en vino,
arugula, parmesano

Romana

Salsa de tomate, mozzarella, cebolla morada, aceitunas,
Grana Padano, tocineta y artigula

4 quesos

Salsa de tomate, mozzarella, queso azul, queso palmito,
parmesano

Vegetariana @

Salsa de tomate, mozzarella, berenjena, cebolla
morada, aceitunas, pimiento, maiz dulce, zuchinni
$17.07 ($21 imp. incluidos)

Precios en dolares americanos



e En la Fruta svosimee

Cdcteles servidos dentro de frutas tropicales frescas

Pifia colada
Ron, crema de coco, jugo de pina.

Coco loco “reload”

Ron, licor de menta, crema de coco, agua de pipa,
hierbabuena, bitters aromaticos.

Costa Rica delight

Ron oscuro, licor de café, café espresso, crema de coco,
banano.

Fresa y banano

Cacique, ron oscuro, jugo de fresa, crema de coco, jugo de
limén, banano, canela en polvo.

Guanibana colada

Infusion de guanabana con Cacique, jugo de limén, jugo de
pifa, Blue Curacao, crema de coco.

Creaciones
°/Xo Premiadas $20.33 ($25 imp. incl,)

Cocteles que nos representaron en competencias nacionales,
creados por nuestros bartenders para mostrar la mixologia
de Costa Rica.

Toku por Arnaldo Blanco 2023

Single malt whisky infusionado, Ron Centenario 12,
mandarina, sirope de lychee, jugo de limdn, bitters de cacao.

Howler monkey por Christina Vega 2025

Monkey Shoulder, jugo de maracuya, cordial de maracuya,
6leo de banano, vermut infusionado con cascara de banano,
jugo de limén, bitters de cacao.

Tequila infusionado con chile panameno, jugo de limén,
sirope de tamarindo, Tajin.

Mezcal, jugo de limén, jugo de pina, Tajin, jalaperio,
culantro, triple sec.

Mezcla de rones, jugo de pifa, crema de coco, jugo de
naranja, bitters, hierbabuena.

Ginebra, jugo de maracuyd, jugo de naranja, jugo de
limon, bitters de naranja, Tajin.

Tequila, mezcal, jugo de naranja, crema de coco, jugo de
pifa, bitters de naranja.

Ron oscuro, jugo de maracuyd, albahaca, jugo de limén,
jugo de naranja, soda de limén.

Set con 4 sabores:

Fresa - Mora - Maracuya - Pina

Whisky, Fire Monkey, jugo de piia, jugo de limén, sirope
de lychee, bitters de naranja, angostura.

Bourbon, Drambuie, jugo de limén, crema de coco,
cordial de maracuyd, jugo de pina, bitters de naranja,
angostura, hierbabuena.

Cacique, Golden Rush, Blue Curacao, jugo de limoén,
uchuvas, soda con gas, sirope simple.

Ron oscuro, Licor 43, jugo de guayaba, té chai, jugo de
limén, angostura de cacao, flotado de Cabernet
Sauvignon.

Ginebra infusionada con té de frutos rojos, sirope de
arandano-mora-cascara de limén-menta, jugo de
limén, bitters de cacao, soda de toronja.

Crema de coco, jugo de pina.

Jugo de mango, jugo de maracuyd, jugo de pifia, miel
picante.

Jugo de limén, sirope de lychee, jugo de mandarina,
soda de toronja.

Ginebra Arancia, jugo de maracuyd, hojas de albahaca,
limonada rosada.

Tequila reposado infusionado con chile guajillo y tortilla,
licor Nixta, jugo de tomate, jugo de limén, salsa
Worcestershire.

Tequila, jugo de maracuyd, sirope de agave, jugo de
limén, bitters de toronja, soda de toronja, Tajin.

Vodka, Fire Monkey & ginebra infusionada con té azul,
jugo de maracuyd, jugo de mandarina, jugo de limén,
sirope de lychee, bitters de naranja, hojas de albahaca.

Whisky negro, Nixta, sirope simple, bitters de cacao.

Fresas, moras, arandanos, sirope de canela, soda de

jengibre.

Helado de vainilla, crema de coco, jugo de maracuya,
sirope de maracuya.



